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Abstract

This work aimed to quantify some metals in samples
of fish consumed in the city of Luis Eduardo
Magalh&es. The samples were submitted to complete
digestion in microwave oven with cavity. The
concentrations of the metals (Pb, Ni, Cu, Mn, Zn) were
quantified by MP AES, all values found were below the
maximum limits allowed by ANVISA. The data were
treated using the neural networks. It was observed the
formation of two groups, one formed by samples of
fresh fish and the other canned fish.

Introducéo

O peixe ¢ um dos alimentos mais consumidos pela
populagdo, por ser rico em nutrientes e de baixo teor
calérico e ¢ recomendado por nutricionistas para
manter uma dieta balanceada. Os principais elementos
nos estudos de contaminag@o em peixes sdo As, Cd, Pb,
Cr, Cu, Fe, Ni, Mn, Hg e Zn. Em geral os alimentos sdo
contaminados por que absorvem residuos de
agrotoxicos, fertilizantes, por irrigagdo com agua
contaminada ou até mesmo pela contaminagdo da
atmosfera e do solo [1].

Material e Métodos

O preparo de amostra foi realizado por digestdo
completa em forno micro-ondas com cavidade. 0,5g da
amostra foi digerida com 5ml de HNO;z; 65%. Os
metais: Fe, Ni, Zn, Cu, Mg e Pb foram quantificados
pela Espectrometria de Emissdo Atémica com Plasma
de Microondas. Os resultados foram tratados utilizando
as redes auto organizaveis de Kohonen.

Resultados e Discussao

Os metais quantificados nas amostras de musculo de
Oreochromis niloticus (tilapia) e peixe enlatado estdo
apresentadas na Tabela 1.
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Figura 1. Mapa Neural evidenciando a formagdo de grupos
parametros de validagdo da rede neural avaliados. Erro de
quantizacdo: 0,0825; erro topografico: 0,0506; indice DB:
0,4043 e indice de Silhueta: 0,9385.

Todos apresentaram concentracfes abaixo dos
limites permitidos pela ANVISA. Os dados foram
tratados com as redes auto organizaveis de Kohonen.

Tabela 1. Concentragdes de metais nas amostras de tilapia
consumidas em Luis Eduardo Magalhées.

A Pb Fe Ni Cu Mn Zn

o, 02% 1560x  003%  018% 02% L7z

0,02 2,81 0,004 0,02 0,03 0,006

023+ 2107+ 003+ 013+ 2,09 +

T2 002 0,57 0,005 0,01 LR< ‘5003

13 02l 1520% 003+ 018+  009%  166%
0,01 172 0,003 0,003 0,01 0,16

016+ 880+ 003+ 010+ 135+

T4 oot 2,81 0,003 LQ< 0,01 0,09

g, 023+ 13060: 003+  045% 226+ 480+
0,03 16,18 0,003 0,02 0,20 0,35

g, 013t  2860x 005 026+ 006 039+
0,04 2,11 0,002 0,02 0,003 0,05

s 026+ 10840+ 003+  054x 120+ 347+
0,01 2111 0,004 0,06 0,23 0,14

£, 028+ 14333+ 003+ 049+ 186+  302%
0,01 21,48 0,006 0,06 0,14 0,12

g5 021% 7840 003+ 026+  067x 231+
0,05 11,26 0,004 0,06 0,03 0,14

g 030% 9680 002+  039%  014: 320+
0,01 422 0,001 0,08 0,01 0,42

g, 008t 9280  002& 042+ 275+ 385+
0,005 12,66 0,001 0,01 0,18 0,44

15 12 199+ 012+ 154t 103+ 2,66+
0,27 0,2 0,02 0,05 0,28 0,34

16 146+ 201+ 012+ 132+ 101+ 302+
0,02 0,4 0,02 0,09 0,18 0,23

o 18: 271 018+ 149+ 110+ 1,39+
012 03 0,01 0.1 0,18 0,14

g L2r 223+ 019+ 138+ 083+ 385+
0,18 0,01 0,03 0.2 0,15 0,44

1o l42% 145+ 019+ 056+  06l* 1,60+
0,16 0,02 0,02 0,03 0,18 0,12

1o 143t 194+ 011+ 071+ 084+ 1,12+
0,02 0,2 0,01 0,07 0,06 0,11

A concentracdo é dada em micrograma por grama (ug/g).

Conclusoes

O método de preparo de amostra utilizado mostrou-
se eficiente para decomposicdo das amostras de peixe,
preciso e linear. Redes auto organiziveis de Kohonen
apresentaram-se uma ferramenta estatistica eficiente na
avaliagdo resultados por analise explorat6ria de dados
provenientes da determinacdo de elementos essenciais
e ndo essenciais em peixe.
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